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1. THONG TIN NGANH PAO TAO
1.1. Tén nganh
- Tén tiéng Viét: Cong nghé thuc pham
- Tén tiéng Anh: Food Technology
1.2. M4 s6 chuyén nganh: 9.54.01.01
2. MUC TIEU CUA CHUONG TRINH PAO TAO
2.1. V& kién thirc

C6 hé thong kieén thitc chuyén sau, tién tién va toan dién thudc linh vuc khoa hoc

chuyén nganh; c6 tu duy nghién ctru doc 1ap, sang tao; lam chi duge céc gia tri cdt 16i, quan
trong trong hoc thuat; phat trién cac nguyén 1y, hoc thuyét cia chuyén nganh nghién cu; c6
kién thrc tong hop v& phép luét, t chirc quan ly va bao vé moi truong; ¢6 tu duy méi trong td
- chirc cdng viéc chuyén mén va nghién ciru dé giai quyét cac van dé phtre tap phat sinh.

2.2. V& k¥ ning

- C6 k¥ ning phat hién, phan tich cac van dé phirc tap va dua ra dugc cac giai phap sang
tao dé giai quyét van dé; sang tao tri thirc méi trong linh vuc chuyén mén; c6 kha ning thiét
lap mang luéi hop tac qudc gia va qudc té trong hoat dong chuyén mon; c6 ning luc tong hop
tri tué tap thé, dan dit chuyén mén dé xir Iy cac van d& quy mo khu vuc va qudc té.

- C6 k¥ ning ngoai ngit c6 thé hidu dugc cac bao cao phirc tap vé cac chii dé cu thé va
triru tugng, bao gém ca viéc trao dbi hoc thuat thudc linh vuc chuyén nganh. Co thé giao tiép,
trao ddi hoc thuat bang ngoai ngir & mirc do trdi chay, thanh thao véi ngudi ban ngit. C6 thé
viét dugc cac bdo cdo khoa hoc, bao cdo chuyén nganh; c6 thé giai thich quan diém cta minh
vé mot van deé, phén tich quan diém vé su lya chon céc phuong an khac nhau.

2.3. Vé niing lwc

C6 nang luc phat hién, giai quyét van dé; rut ra nhitng nguyén tic, quy luat trong qua
trinh giai quyét cong viéc; dua ra duoc nhitng sang kién ¢6 gia tri va c6 kha nang danh gia gia
tri cua cac sang kién; c6 kha nang thich nghi vé1i moi truong 1am viéc hdi nhdp quéc té; co
nang luc lanh dao va c6 tAm anh hudng téi dinh huéng phat trién chién lugc cua tap thé; co

nang lyc dua ra dugc nhitng dé xuat cia chuyén gia hang dau véi ludn ¢ chac chian vé khoa



hoc va thyc tién; c6 kha niang quyét dinh vé ké hoach 1am viéc, quan 1y cac hoat dong nghién
ctru, phat trién tri thirc, y tudng méi, quy trinh méi.
3. CHUONG TRINH PAO TAO
3.1. Khai quat chwong trinh dao tao

Chuong trinh dao tao dugc xay dung thanh 03 phan chinh: cic hoc phan bd sung, cac
hoc phan & chuong trinh dao tao tién si va luan 4n tién si. Nghién ctru sinh phai tich Iy 90 tin
chi ddi v6i ngudi co bang thac si, 120 tin chi déi véi ngudi cé bang dai hoc.

- Phin kién thirc co s¢ va chuyén nganh:

- Céc hoc phin bb sung;

- Cac hoc phén thudce chuong trinh dao tao trinh do tién si: 10 tin chi, trong d6 sb hoc
phén bit budc 4 tin chi, con lai 6 tin chi cta cac hoc ph?m tu chon;

- Tiéu luan tdng quan: 04 tin chi.

- 02 chuyén de tién si: 03 tin chi/ 01 chuyén dé;

- Luan an tién si (70 tin chi).
3.2. Picu kién tot nghiép

- Tich litly dy du s tin chi theo yéu cau;

- Bao vé thanh cong luan 4n tién si cip Truong.

3.3. Danh muc cic hoc phén trong chwong trinh dao tao va ké hoach dao tao
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